
LA PIAZZA
S P E C I A L  I T A L I A N  F O O D



Bruschetta

Caponata Siciliana

Portion Pizzabrötchen 6 Stk (w)

Mista1.

€ 3,00

€ 6,00

€ 9,00

mit Kräuterbutter (m)

auf Pizzaboden (w) aus dem Ofen (m).

Sizilianisches Schmorgemüse

Antipasti

€ 10,50

LA PIAZZA
S P E C I A L  I T A L I A N  F O O D

Salate

Extra-Zutaten:
Peperoncino (scharf), Knoblauch

Salami(4,6,7), Vorderschinken(1,4,6,8), Peperonisalami(4,6,7), frische Champignons, grüne Peperoni, Mais,
Spinat, Broccoli, frische Paprika, Oliven(4)

Parmesanscheiben(m), Gorgonzola(M), Putenfleisch, Carpaccio, 

Portion Pizzabrötchen 6 Stk (w)

mit Tomatenstücken, Knoblauch, Rosmarin und Oregano

Tomaten, Tomatensoße (ms) , Basilikum, Olivenöl. Auberginen, Zwiebeln, Staudensellerie, Kapern,
Pinienkerne, Mandelstifte und Kartoffeln und Pizzabrötchen

€ 9,00

mit Dressing oder Essig & Öl und Pizzabrötchen (w) 

gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Mais und Karotten

2. Venezia
3. Italia

4. Chef

5. Putenbrust Salat

6. Caprese

7. Carpaccio

gemischter Salat mit Käse (m) 6,7, Tomaten, Gurken, Vorderschinken 1,4,6,8, Zwiebeln, Ei 

gemischter Salat mit Käse(m) 6,7 , Tomaten, Gurken, Zwiebeln, frische Paprika, und frischen Champignons 

gemischter Salat mit Käse(m) 6,7, Tomaten, Gurken, Thunfisch, Ei, Zwiebeln, 
Vorderschinken1,4,6,8, Oliven4 und frische Paprika 

gemischter Salat mit Putenstreifen, Tomaten, Gurken, frischen Champignons, Lauchzwiebeln

mit Mozzarella(m), Tomatenscheiben und Basilikum 

mit Kapern, frischen Champignons, Olivenöl, Zitrone, Lauchzwiebeln, 
Parmesanscheiben (m) und Pizzabrötchen (w) 

mit Rucola

€ 11,50

€ 12,00

€ 13,50

€ 15,00

€ 13,50

€ 14,00

8. Kleiner gemischter Beilagensalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Mais und frischer Paprika

€ 16,00

€  7,00

Thunfisch, Krabben1,4,7, Meeresfrüchte", Sardellen, Tomatenscheiben, Rucola, Artischocken, Käse (M) 6,7, 
Mozzarella(m), Parmaschinken

€  0,50

€  2,00

€  3,00

€  3,50

* Premium

* Premium

*Essenspakete zum Mitnehmen werden 0,50 € auf der Endabrechnung berechnet



Parmigiana di Melanzane al forno € 15,00

NOVITÀ
L A  P I A Z Z A  N E U I G K E I T E N

Parmigiana di Melanzane ist ein Auberginen-Auflauf
aus der süditalienischen Küche.

Gebratene Auberginen, Tomatensauce(m,s), Basilikum, Ei,
Vorderschinken (1,4,6,8), Parmesankäse.

Fritura Mista di Pesce con
Calamari e Gamberi (m)

Penne alle Zuchinne

Das Gericht „fritto misto di pesce“, welches aus Garnelen,
Calamari und Fisch zubereitet wird, wird von jung und alt in

ganz Italien sehr geschätzt und gerne gegessen. 
Der gründlich getrocknete Fisch wird im Mehl gewendet und in

Öl frittiert.

Penne Rigate (w), gebratene Zuchinni, uns salzige Ricotta (m)

€ 21,90

€ 13,00

€ 14,00

€ 15,50

€ 14,00

P I Z Z A  N E U I G K E I T E N

201 Patate  (W) mit Tomatensoße(m,s), Käse (m)6,7, Kartoffel-Carpaccio und  Kirschtomaten

202 Sicilia (W) mit Tomatensoße(m,s), Käse(m)6,7, Peperonisalami4,6,7, frischer Paprika,
Gorgonzola(m), Zwiebeln und Oliven

203 Laura (W) mit Tomatensoße(m,s), Käse (m,6,7), Zucchini, Peperonisalami 4,6,7 und Ricotta (m,6)

204 Salsiccia mit Tomatensoße (m,s), Käse (m,6,7), Wurst 4,6,7, Spinat  oder Stängelkohl* € 14,00

205 Alla Norma

200 Focaccia La Piazza (W) mit Kirschtomaten, Parmaschincken, Salami, Burrata Käse (m,6,) und Rucola € 22,00

mit Tomatensoße (m,s), Käse (m), Aubergine und Ricotta (m,6) € 14,00

€ 8,50

€ 8,50

€ 8,50

203 Banana & Nutella (W)
mit Bananen, Nutella und Haselnusskrokant

204 Banana & Canela (W)
mit Bananen, Käse (m,6,7) und Zimt

205 Dolce di Pistacchio (W)
mit Pistazien “Nutella” Soße und Pistazienkrokant 

&  P I Z Z A  A L S  D E S S E R T 1 7  C M

*(Nach Verfügbarkeit)

https://www.fattoincasadabenedetta.it/ricetta/parmigiana-di-melanzane-al-forno/
https://visititaly.blog/
https://de.wikipedia.org/wiki/St%C3%A4ngelkohl


10 Margherita (W) € 9,50

Pizza

PIZZA
M I T  D E M  B E S T E N  M E H L  I T A L I E N S

32 cm
mit Tomatensoße (m,s) und Käse (m)6,7

11 Salami (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7 und Salami 4,6,7 € 10,50

12 Salami Funghi (W)
mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7  6,7, Salami 4.6,7 und frischen Champignons

13 Prosciutto (W)
mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7  und Vorderschinken (1,4,6,8)

14 Cipolla (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7  und Zwiebeln

15 Napoli (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7  Sardellen und Oliven

16 Peperoni (W)
mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7  und Peperonisalami 4,6,7

17 Speciale (W)
mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7 , Salami 4,6,7, frischen Champignons,
frischer Paprika, Broccoli 

€ 11,50

€ 10,50

€ 10,50

€ 12,50

€ 11,00

€ 12,50

18 Prosciutto Funghi (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7, Vorderschinken
1,4,6,8 und frischen Champignons

19 Tonno Cipolla (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7 , Thunfisch und Zwiebeln

20 Capricciosa (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7 
Vorderschinken (14,6,8), Oliven, Artischocken und frischen Champignons

€ 11,50

€ 12,50

€ 12,50

Dienstag bis Freitag
Alle Salate, Pasten al Forno und Pizzen 

Nur 9,50 €*

Mittagsangebot

*Premium Pizzen- und Salate sind ins Mittagsangebot nicht erhalten.



Pizza

PIZZA
M I T  L E I D E N S C H A F T  G E F O R M T

32 cm

€ 13,50

€ 15,00

€ 14,50

€ 12,00

40 Fabio (Scharf) (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7, Spinat, Salami4,6, Spiegelei
und Peperoncino 

41 Scampi (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7, Krabben (K) und Knoblauch 
* Premium

42 Totó e Peppino (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7, Peperoniwurst,
Artischocken, Rucola und Parmesanscheiben

45 Spinaci (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7, und Spinat

47 Tropea (W) mit Käse (m)6,7, Mozzarella (M), Schinken*1,4,6,8, Knoblauch
und frischem Basilikum

28 Palermo (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7,  Spinat, Broccoli, Krabben und Knoblauch

29 Cefalú (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7, Schinken *1,4,6,8, Spinat, Peperoniwurst und Gorgonzola(m)

30 Mozzarella (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7 Mozzarella (m), frischen Tomatenscheiben und
Basilikum

31 Parma (W)
* Premium

mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7 und Parmaschinken

€ 12,50

€ 13,00

€ 13,50

€ 14,50

22 Quattro Stagioni (W)
mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7 Vorderschinken 1,4,6,8, frischer
Paprika, Peperonisalami 4,6,7, frischen Champignons

23 Carpaccio (W)
* Premium

mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7 hauchdünnem
Rinderfilet und Parmesanscheiben (M)

24 Tonno(W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7 und Thunfisch

25 Vegetaria (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7
frischen Champignons, Broccoli, frischer
Paprika und Artischocken

26 Frutti di Mare (W)
* Premium

mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7  
Meeresfrüchten (K) und Knoblauch

27 Hawaii (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7 ,
Schinken*1,4,6,8 und Ananas

32 Mafia (scharf) (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7, Peperoniwurst, grüner Peperoni, Knoblauch und Peperoncino 

33 Quattro Formaggi (W) mit 4 Sorten Käse (m) 6,7

34 Salerno (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7, Peperoniwurst, Salami4,6, Gorgonzola, Broccoli

36 Funghi (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7 und frischen Champignons

39 Adriana (W) mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7, Schinken*1,4,6,8, Zwiebeln und grüner Peperoni 

€ 13,00

€ 14,50

€ 12,00

€ 12,50

€ 14,50

€ 11,50

€ 12,50

€ 13,00

€ 13,50

€ 10,50

€ 14,00

€ 14,50

21 Calzone (groß) (W)
mit Tomatensoße (m,s), Käse(m)6,7 Vorderschinken 1,4,6,8, Salami 4,6,7,
Peperonisalamı und frischen Champignons

€ 12,50



€ 12,50

Pasta al Forno

PASTA
W I E  B E I  M E I N E  N O N N A

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,50

€ 12,00

€ 11,50

€ 12,00

mit Pizzabrötchen

90 Lasagne (w) Nudelauflauf mit Hackfleischsoße (s), Sahnesauce (m),
Schinken*14,6,8, Ei, Käse (m) 6,7

91 Combinazione (w)
verschiedene Nudelsorten mit Hackfleischsoße (s), Sahnesauce (m) und Käse (m) 6,7

92 Rigatoni (w)
mit Hackfleischsoße (s), Sahnesauce (m) und Käse (m) 6,7

93 Tortelloni (w)
mit Hackfleischsoße (s), Sahnesauce (m), Schinken *1,4,6,8 und Käse (m) 6,7

94 Spaghetti (w) mit Hackfleischsoße (s), Sahnesauce (m) und Käse (m) 6,7

Gnocchi
mit Sahnesauce (m), Gorgonzola (m) und Broccoli 50 Gnocchi (w) 2,6 Gorgonzola e Broccoli 

51  Gnocchi (m) 2,6 Casarecce mit Tomatensoße (ms) und Mozzarella (m)

53 Gnocchi (w) 2,6 Bolognese mit Hackfleischsoße (s)

Spaghetti
60  Spaghetti (w) Napoli mit Tomatensoße (ms)

mit Hackfleischsoße (s)61  Spaghetti (w) Bolognese

63  Spaghetti (w) Frutti di Mare mit Tomatensoße (ms), Meeresfrüchten (k) und Knoblauch 

Ei, Pecorino (m) und Guanciale (italienische Schweinebacke)  *1,4,6,865  Spaghetti(W) Carbonara Italiana

Tortelloni & Rigatoni
80 Rigatoni (w) Napoli
mit Tomatensoße (m,s)

81 Rigatoni (w) Bolognese
mit Hackfleischsoße (s)

84  Rigatoni (w) Quattro Formaggi
mit Sahnesauce (m) und 4 Sorten Käse (m) 6,7

70  Tortelloni (w) Panna
mit Sahnesauce (m) und Schinken *1,4,6,8

71  Tortelloni (w) Gorgonzola
mit Sahnesauce (m) und Gorgonzola (m)

72 Tortelloni (w) Bolognese
mit Hackfleischsoße (s) 

€ 11,50

€ 10,00

€ 11,00

€ 13,50

€ 12,50

€ 11,50

€ 12,50

€ 11,50

€ 10,00

€ 11,00

€ 12,50



98 Donatello Burger

99 Botticelli Panino 

€ 13,50

Burgers

BURGERS & SCHNITZEL
L U S T  A U F  A N D E R E S ?  

€ 12,50

mit Pommes

95 Caravaggio Brot (m,w), 200 Gr. American Burger 2,4, Cheddar (m), Barbecue
Soße, karamellisierten Zwiebeln, Avocado, Pickles und Bacon.

96 Leonardo da Vinci
Brot (m,w), 200 Gr. American Burger 2,4, Gorgonzola Käse (m), karamellisierten
Zwiebeln, Tomaten, Rucola und Mayo (e,s,y,1,3,5,7). 

Brot (m,w), 130 Gr. Veggie-Burger 2,3,5, karamellisierten Zwiebeln, Tomaten,
Rucola, Avocado und Barbecue soße.

Brot (m,w), Caponata (m,s), Tomaten, Salate, und Oliven Öl. 

Schnitzel
100 Pavarotti Schweinschnitzel (w) nach Wiener Art mit Pommes Frites und Salat.

101 Garibaldi Jägerschnitzel (w) mit Pommes Frites und Salat

102 Dante Alighieri Zwiebelschnitzel (w) mit Pommes Frites und Salat 

€ 14,50

€ 13,50

€ 10,00

106 Chicken Wings Michelangelo
Gebraten Hühnerflügel (w). Schön knusprig und würzig. Mit Pommes und Barbecue Soße. 

Mit kleiner gemischter Beilagensalat € 15,50

Extras
Pommes € 3,50

Soße nach Wünsch € 1,50
Mayo (e,s,y,1,3,5,7), Ketchup (s), Barbecue Soße (y,s,4,5,6) und Cocktail Soße (e,s,y,1,3,5,7).

103 Galileo Galilei Schnitzel Crema (w) mit Gorgonzola (m,w) - Sahnesauce (m), 
Pommes Frites und Salat

104 Vivaldi Schnitzel Bologna (w) mit Hackfleischsoße (s) , Käse (m),6,7 überbacken, Pommes Frites und Salat 

€ 14,00

€ 15,50

€ 15,50

€ 16,50

€ 16,50



Dolci Italiani

DESSERT
L A  D O L C E  V I T A

Pizza als Dessert

Hausgemachtes Tiramisù 

Tartufo Clasico 

Abwechselnden Schichten von Löffelbiskuit mit kaltem Espresso, Marsala
oder Amaretto beträufelt, mit einer Creme aus Mascarpone, Eigelb,
Eiweiß und Zucker. Mit reichlich Kakaopulver bestäubt. (mwe)

€ 6,00

Leckeres Schokoladenmousse auf Eis, Biskuit und mit Kakaopulver
bestreut. (mwe)

€ 6,00

€ 8,50

€ 8,50

€ 8,50

203 Banana & Nutella* (m)
mit Bananen, Nutella* und Haselnusskrokant

204 Banana & Canela (m)
mit Bananen, Käse (m) 6,7 und Zimt

205 Dolce di Pistacchio (m)
mit Pistazien Soße** und Pistazienkrokant 

1 7  C M

Folgende Lebensmittel enthalten Zusatzstoffe:
Schinken* = Formvorderschinken 1,4,6,8
Käse 6,7 / Parmaschinken 6
Sahne 1 / Gnocchi 2,6
Salami 4,6 / Oliven 9
Jägersoße 1,3,5,7,8

Allergene:
Pizzateig: glutenhaltiges Getreide, Weizen, Milch
Gouda: Milch / Mozzarella: Milch
Nudeln: glutenhaltiges Getreide, Weizen, Milch, Ei
Tomatensoße: Milch, Sellerie / Hackfleischsoße: Sellerie
Cocktaildressing: Senf / Kräuterbutter: Milch, Senf, Ei

*Nutella: Zucker, Palmöl, Haselnüsse (13%), fettarmer Kakao, Magermilchpulver
(7,5%), Emulgator Lecithine (Soja), Vanillin.

**Pistazien Sosse: Zucker, Pflanzenöl (Sonnenblume), VollMILCHpulver, Molkepulver,
PISTAZIEN-Paste, SOJAlecithin, fettreduziertes Kakaopulver, Kakaobutter, Emulgator
(E-322 Sonnenblumenlecithin), Geschmack, Spirulina-Konzentrat, Farbstoff ( E-161b
Lutein), Aroma und Antioxidationsmittel (E-304i, E-306)

1 Stabilisator 
2 Säuerungsmittel

3 Emulgator
4 Antioxidationsmittel

5 Geschmacksverstärker
6 Konservierungsstoff

7 Farbstoff
8 Gerber- und Verdickunsmittel

 
M = Milch / W = Weizen 

S = Sellerie / Y = Senf
J = Soja / E = Sulfite 

K = Scampi / T = Weichtiere



Alkoholfreie Getränke

GETRÄNKE
W A S  F R I S C H E S  F Ü R  S I E

Amaretto                                                       
Aperol Spritz                                                   
Grappa del Vecchio                                         
Grappa Stravecchia Riserva                              
Jack Daniels                                                        
Sambuca                                                         
Ramazzotti, Averna e Amari Siciliani                

Spituosen

Cola, Cola Zero, Spezi

Fanta, Sprite

Tafelwasser

San Pelegrino - Acqua Panna 

Biere
Pils vom Fass Lahnsteiner

Alkoholfreies Bier

Schuss oder Malzbier

Radler

Hefeweizen oder 
alkoholfreies Weizenbier

Apfelschorle, Apfelsaft oder
Orangensaft

Weine
Primitivo oder Montepulciano
Pinot Grigio oder Rosato
Weißweinschorle

2 cl. € 4,00
2 cl. € 6,00
2 cl. € 5,00
2 cl. € 6,00
2 cl. € 5,00
2 cl. € 4,00
2 cl. € 4,00

 0,3 L € 3,30Koffeinhaltig (4,7)

 0,5 L € 5,00

 0,3 L € 3,30
 0,5 L € 5,00

 0,3 L € 3,30
 0,5 L € 5,00

 0,3 L € 3,00

 0,750 L € 6,50

 0,2 L € 5,00
 0,2 L € 5,00
 0,2 L € 5,00

 0,3 L € 3,30
 0,5 L € 5,50

 0,3 L € 3,50
 0,5 L € 5,50

 0,3 L € 3,50
 0,5 L € 5,50

 0,3 L € 3,50
 0,5 L € 5,50

 0,5 L € 5,00

Kaffee & Espresso
Espresso

Kaffee
Cappuccino & Latte Macchiato

Espresso Macchiato

Schwarzer Tee
Pfefferminz Tee
Kamillen Tee

Espresso Doppio

(4,7)

Koffeinhaltig

Koffeinhaltig

Koffeinhaltig

Koffeinhaltig

Koffeinhaltig

Koffeinhaltig

€ 2,50
€ 4,00
€ 2,50
€ 2,50
€ 3,00

€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00

 0,250 L € 3,50

https://www.roastmarket.de/kaffee.html


Orazio und sein Sohn Fabio Santangelo verbindet eine tiefe Leidenschaft - die Gastronomie. 
Als wahre Meister der "Cucina Italiana" ernten sie Anerkennung und Erfolg in verschiedenen
Bereichen: Pasticceria (Konditorei), Gelateria und Gastronomie.

Seit 2015 hat Fabio als Eiskonditor in der traditionsreichen Gelateria Brustolon in Koblenz
gearbeitet. 

Er ist bekannt für seine Kunst der Gelato Naturale, die er durch umfassende Ausbildungskurse in
Italien perfektioniert hat. Auf der anderen Seite beherrscht Orazio die Kunst der Süßigkeiten wie
kein anderer, und seine beeindruckende Erfahrung in der Gastronomie erstreckt sich über ganze
55 Jahre. Mit umfassendem Wissen über die italienische und sizilianische Küche bringt er frische
Köstlichkeiten aus Catania mit.

Gemeinsam haben sie beschlossen, eine neue spannende Reise anzutreten - die Leitung der
renommierten Pizzeria La Piazza in Koblenz. 

Lassen Sie sich von ihren kulinarischen Erfahrung überraschen.

E C H T E  S I Z I L I A N I S C H E

FAMIGLIA SANTANGELO

https://bjvv.de/Buch/9783954532032-Echt-sizilianisch-kochen


RIMANIAMO CONNESSI

www.pizzeria-la-piazza.net

Sie können auf verschiedene Weise 
mit uns in Kontakt bleiben!

V E R B U N D E N  B L E I B E N

Hier finden Sie unsere 
online Speisekarte

Lust auf Neuigkeiten? 
Folgen Sie uns auf unseren Social

Media Kanälen!

Was sagen über uns
unsere Gäste?

https://www.byk.com/de/unternehmen-news/presse-medien/soziale-medien
https://www.byk.com/de/unternehmen-news/presse-medien/soziale-medien


www.pizzeria-la-piazza.net
Emser Str. 49 - 56076 Koblenz

Inhaber: Fabio Santangelo

Dienstag bis Sonntag
11:30 - 13:30 Uhr 
17:30 - 21:30 Uhr 
Montags Ruhetag

0261 1338976 

LA PIAZZA
S P E C I A L  I T A L I A N  F O O D

0160 95436398

Bestellen Sie per Telefon oder WhatsApp 


